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Vin blanc
75cl

Vallée du Rhéne
Ptite Céte — Trapadis 29€
Savoie
Monfarina — Giacchino 33€
Roussette — Giacchino 42€
Vallée de la Loire
Menetou Salon — Fumet — Minchin 33€
Quincy Une pointe d’Authenticité — D du Coudray 31€
Quincy — D du Coudray 29€
Pouilly Fumé Petit F — Michel Redde 34€
Saumur Esprit de Chenin — D Paleine 31€
Muscadet Sévre et Maine sur lie Clisson 25€
Sancerre Les Bouffants -2019 D Denizot 40€
Reuilly Les Pierres plates — Jamain 30€
Saumur — La Paleine 24€
AOP Coteaux du Loir - L’'orée de la Bertherie 40€
Les Grives soules — Vouvray — Perrault Jadaud 35€
Coteau de 'Aubance — Lebreton 36€
Alsace
Riesling Le Kottabe -2019 D Josmeyer 42€
Gewurztraminer Les Folastries -2017 D Josmeyer 44€
Riesling Grand Cru Hengst -2016 D Josmeyer 69€
Languedoc Roussillon
L’ove Pacherenc — 2019 Clos des Mets d’Ames 41€
Ove Nid — 2018 Clos des Mets d’Ames 44€
Chardonnay — 2020 — D Py 25€
Les Autres Terres — 2021 Hautes Terres 26€
Languedoc Eolienne blanc -2019 Mas d’Espanet 33€
Chacun son chenin — 2019 Mas d’Espanet 35€
Quitte ou Double — 2019 Mas de mon pére 39€
Lilas blanc IGP Pays d’Oc — D David 26€
IGP Cotes Catalanes Pithon 357 — Olivier Pithon 28€
Clapas — Pas de I'Escalette 44€
Freesia — Mas d’Espanet 23€
Bourgogne
Viré Clessé — Harmonie — Verpaille 33€
Macon Village — Verpaille 38€
Bourgogne — Verpaille 30€
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Vin Rouge

75cl
Vallée de la Loire

Bourgueil Haut de la butte —2019 D. de la Butte 42¢€
La Guinguette — D de la Roche Bleue 40€
Saumur — La Paleine 23€
Saumur Champigny — La Paleine 30€
Domaine — D Pothier 31€
Chinon — Le temps des Cerises — La Noblaie 25€
Chinon - Les Chiens chiens — La Noblaie 30€
Joueurs de nez — Perrault Jadaud 32€
Reuilly Les Pierres plates — Jamain 30€
Sancerre — Borgia — Denizot 40€

Bourgogne
Pommard 1er Cru Les Charmots -2017 Claudie Jobard 81€

Alsace

Cerise sur le pompon — Josmeyer 45€
Bordeaux

Bordeaux Diane Cabernet sauvignon-2020 André Lurton 25€

Emilien — Chéateau le Puy 50€
Barthélemy — Chateau le Puy 95€
Savoie

Mondeuse black Giac -2019 D Giachino 40€
IGP Grésivaudan - Fréres Giach — Giachino 36€
Persan — Giachino 55€
Languedoc Roussillon

Tu m’intéresses — Mas de mon pére 40€

M comme je suis - 2020 Mas de mon pére 40€

Cause toujours - 2020 Mas de mon pére 40€

Red de toi — 2020 Mas de mon pére 40€

Languedoc - Eolienne rouge -2017 Mas d’Espanet 33€

Cotes Catalanes Mon P'tit Pithon — 2020 Olivier Pithon 26€

Cotes Catalanes Lais -2019 Olivier Pithon 44€
Corbiéres Mondiére — 2020 D Py 25€

Clapas — Pas de I'Escalette 34€

Pompon — Mas de la Font Ronde 22€

Aop Limoux — Maxime — Les Hautes Terres 35€

Les autres terres — Les Hautes Terres 26€

Freesia - Mas d’Espanet 23€

Sud Ouest

Cahors au Cerisier -2019 Combelle la Serre 38€

Chéateau — 2019 Combelle la Serrre 31€

Pic Saint Loup — 2020 Les 3 chateaux 27€

Vallée du Rhéne

Esprit - D du Trapadis 28€
Saint Joseph — Cap Nord — D Combier 50€
Crozes Hermitage — Combier 31€
Crozes Hermitage — Clos des Grives — Combier 62€
Cairanne — Trapadis 29€
Rasteau — Trapadis 29€
La P’tite Cote — Trapadis 29€



Rosé
Cinsault Igp Oc — 2020 D Py
Ptite Cote — Trapadis
Chinon — La Mariniére
Saumur — La Paleine
Ze Rosé — Pas de I'Escalette
Pompon — Mas de la Font Ronde
Freesia — Mas d’Espanet
Bourgueil — La romantique — Lamé Deslisle Boucard
Reuilly — Les Chatillons — Jamain

Vin Doux Naturel

VDN Rasteau -2017 D Trapadis 50 cl
Bulles

Saumur Brut — D Paleine

Champagne Bollinger cuvée spéciale
Champagne I'Intemporelle Mailly 2013
Champagne —Cuvée spéciale — Mailly

Boissons

Biére blonde Queue de Charrue 25cl 3€
Biére blonde Queue de Charrue 50cl 6€
Biére blanche des neiges 25 cl 3,50€
Biére blanche des neiges 50cl 7€

Biere blanche LBF 33cl 8€

Biere Ambrée LBF 33cl 8€

Eau Vals Thonon 75cl 2,50€
Eau Chateldon 5€
Eau Thonon Vals 33cl 1,50€

Sirop Monin 1,50 €

Tonic bio 5€

Ginger beer bio 5€

Limonade bio 5€

Thé vert yuzu basilic 4,50€
Berry cola — Berry cola 0% 5€
Jus fruits 6€

Diabolo 5€

Café Déca 1,50 €
Thé noir ou vert 4€
Infusion Aux Herbes etc 4€

23€
29€
21€
22¢€
27€
21€
23€
21€
29€

36€

25€
90€
110€
62€
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Cidre et Poiré

Cidre Thurel Champétre 75cl 23€
Cidre Thurel Nectar 75cl 23€
Cidre Thurel Equinoxe 75cl 27€
Poirée Thurel 75cl 27€

Apéritifs Digestifs

Pastis Distiloire 2,50€

Lillet rouge 4€

Lillet blanc 4€

Kir cassis, mQre ou péche 5€

Kir pétillant 6€

Salers 4€

Noilly Prat 4€

Whisky des Frangais 9€

Vermouth blanc ou rouge Douce Folie — Distiloire 5€
Vodka Philosophe 5€

Liqueur Capricieuse Caramel beurre salé 4€
Liqueur Menthe Pastille 3€

Gin des Grands Domaines 4€

Eau de Vie de Poire 3€

Rhum Triton 6€

Whisky Goupil 6€

Bas Armagnac folle blanche VSOP 6€
Cognac Chéne Bossu 10€

Vins au verre

Blanc:

Coteau de I'Aubance — Lebreton
Quincy — Coudray

Bourgogne — Verpaille

Freesia — Mas d’Espanet

Rouge :
Borgia — Sancerre - Denizot

Guinguette — La Roche bleue
Emilien — Chéateau le Puy
Les Clapas — Pas de I'escalette

Rosé :
AOP Reuilly — Les Chatillons — Jamain
Ze Rosé — Pas de I'Escalette

Bulles :
Champagne Bollinger cuvée spéciale
Saumur — La Paleine

6€
6€
6€
5€

7€
6€50
8€50

6€

5€
4€

18€
7€



